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ZRITIFS DINATOIRE

Plateau de charcuterie traditionnelle (8/10 pers.).......ccoceueueueee 40€/PC

Plateau raclette 5€/PERS
Coppa, jambon cru, jambon blanc, viande séchée facon bresaola, lonzo

Planche coquine
Mini croque-monsieur truffé, club saumon, mini burger, wrap crudités

4 piéces au choix 8€/PERS
7 piéces au choix 12€/PERS
Saucisse feuilletée 25€/KG
Cervelle de Canut 18€/KG
GEuf Meurette en brioche 6€/PC
Coquille Saint-Jacques a la Normande 8€/PC
Cassolette d’escargots persillés 8€/PC
Bouchée a la reine, ris de veau 8€/PC
Escargots de Bourgogne (la douzaine) 17€/PC

POUR SUIVRE NOTRE ACTUALITE
RENDEZ-VOUS SUR FACEBOOK & INSTAGRAM
@CHARCUTERIE.SIBILIA

LES PLATS

Quenelles de brochet, sauce morilles, riz blanc...-..ceeeveeeeveeeee 8€/PART
Poulet fermier a la creme 12€50/PART
Jambon Colette sauce au porto 8€/PART
Choucroute garnie 8€/PART
Jarret confit au jus 8€/PART
LES ACCOMPAGNEMENTS

Gratin de macaronis 5€/PART
Gratin Dauphinois 5€/PART

NOS PLATS COCOTTES A PARTIR 12650/PERS

Sur commande a partir de 6 personnes.

Exemples : Poulet a la créme et gratin Dauphinois, Epaule d’agneau confite
et haricots coco, Blanquette de veau a I'ancienne, Choucroute...
Rendez-vous dans nos boutiques pour découvrir tous nos plats cocottes
du moment.

POUR COMMANDER :

RENDEZ-VOUS 48H MINIMUM A LAVANCE
DANS L'UNE DE NOS 4 CHARCUTERIES LYONNAISES !

Retrouvez également nos produits phares
et nos salaisons a la coupe dans nos charcuteries lyonnaises.
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