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LES ENTRÉES 

Artichaut, duxelles de champignons et foie gras.............................15€/PC

Queue de langouste cuite au bouillon et mayonnaise....................18€/PC
(entièrement décortiquée, accompagnée d’une mousseline froide de butternut)

LES PLATS
Poulet de Bresse à la crème et aux morilles ................................20€/PART
(vin jaune et morilles au porto)

Cassolette de Saint-Jacques en Viennoise...................................20€/PART
(fondue de poireaux, concassé de tomates et sauce Noilly Prat)

LES foies gras de canard
Verrine 200g........................................................................................................26€/PC

Verrine 500g........................................................................................................61€/PC

Terrine 250g.........................................................................................................29€/PC

Terrine 500g....................................................................................................57€50/PC
Tranche de foie gras 100g.........................................................................11€50/PC

COMMANDEZ DANS L’UNE DE NOS 4 CHARCUTERIES LYONNAISES

ET VENEZ RÉCUPÉRER VOTRE COMMANDE DU 19 AU 31 DÉCEMBRE.

CARTE TRAITEUR
fêtes de fin d’annÉe

Charcuterie SibiliaSuivez toute notre actualité sur nos réseaux sociaux  Charcuterie.sibilia


